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Ese beso de dos enamorados que todavia no se creen que ya lleven un
anillo puesto. Que estdn deseando ensendrselo a todo el mundo.
Y después de tanto organizar, disfrutan de "Su Gran Dia” sin preocuparse
del servicio, porque hoy, aungue estd lloviendo, todo sale bien.
"Eso somos. Tu tranquilidad. Tu boda perfecta”




Artigot Catering cuida hasta el més minimo detalle, por eso

nuestros menuds estdn disenados con cariifo y dedicacion de

acuerdo a las preferencias de los novios.

Para los que preferis estar en movimiento, pero queréis acabar
el banquete sentados, el Menu Artigot os va a interesar porque

lo tiene todo!

Corner de bienvenida
Coéctel pasado (17 referencias + 4 corners)
Bebidas durante todo el servicio
MENU: Sorbete + Plato principal + Postre
Caféy licores

5 horas de barra libre

(con la posibilidad de ampliarse)

Recena (3 entrepanes)




COCTEL
Menu Artigot

e

PRl (-]

CATERING




Unicamente para ceremonias civiles,
recibimos a los invitados con un
Corner de Bienvenida.

A elegir entre:
Limonada 6 Consomé
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Calientes

- Mini hamburguesita de solomillo con salsa de mostaza suave

. Latita de risotto de boletus y gambas con polvo de jamén

.Kao de Langostino, huevo y cebollino con salsa de soja

. Gyoza de pato y boletus

. Croqueta de cigalas con emulsion de piquillo

. Croqueta de carrilleras al Oporto

. Ferrero de morcilla con almendra tostada e hilo de miel de cana
. Pastela Marroqui de pollo, almendray verduritas

. Saquito de marisco

.Dados de carrillera al Oporto con parmentier de patata

*A elegir 17 pinchos entre frios y calientes




CORNERS
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Simultdneo al coctel, ofrecemos unad seleccion de 4 corners de comida

1Premium y 3 standard, que se iran abriendo progresivamente a lo

largo del coctel para que los invitados disfruten de ellos

Ademas, se incluyen sin coste uno de estos corners de bebida:

Corner de Mojitos y Daiquiri de fresa

o)
Coérner de Cerveza
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Corners Premium

Estacion Asidtica
Brocheta Yakitori

Corner Asturiano

Minicachopos

CGyozade ce.rdo Croquetas de cabrales
Cerdo saten picante Choricitos a la sidra
Surtido de sushi Judiones

Salsa de soja Sidra natural

—.

Parrillada de marisco

Navajas a la parrilla

Gamba blanca
Gambon con sal gorda

Vermua, encurtidos, barra castiza

Vermu Martinez Lacuesta

Patatas fritas
Gildas- Aceituna gordal
Pincho de boqueroén en vinagre con
aceituna y cebolleta encurtida
Anchoas con sus tostaditas
Torreznos clasicos

Corner de Pulpo a la Gallega

Pulpo a la gallega con cachelos ARTIGOT
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Corners Standard

Jamoén ibérico con cortador experto

Estacion de Quesos

Cuidada seleccion de quesos nacionales acompaiados de
panes de especias, uvas y nueces

Corner de arroces
Arroz amarillo de rape, calamares y gambas
Fideua de secretoibéricoy setas

Corner de tortillas
Tortilla tradicional con cebolla
Tortilla trufada
Tortilla con queso de cabra y cebolla caramelizada

Corner de Pescaitos
Calamares fritos
Cazoén
Boquerénes fritos
Chopitos

Corner mejicano
Nachos con salsa guacamole, crema agria y pico de gallo
Cohinita pibil
Tacos de rabo de toro
Burritos de carney pollo
Totopos de pulpo

Croqueteria
Cremosa de jamon ibérico
Boletus
Gorgonzola y puerro ahumado,
Cigalasy piquillo
Carrilleras al Oporto
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Banquete

Sorbete

(Recomendaciones)
Mojito 6 Limén con toque de Hendricks

Plato Principal

(recomendamos, ver mas carnes y pescoolos)
Taco de Solomillo al carbén

guarnicion de patatay
surtido de salsas a elegir
6
Lubina con crema de puerro ahumado
y tallarines de sepia

Postre
Postres para elegir (10 2 alternos)
Caféylicores

Bebidas incluidas durante banquete
Vino tinto Rioja o Ribera del Duero
Vino blanco Rueda Verdejo
Cavas Freixenet Extra




Platos
Alternativos

Del Mar
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Platos
Alternativos

Del Monte
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Platos
Alternativos

Entrantes
Cremas
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Platos
Alternativos

Entrantes
Ensaladas
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Bodega

Blancos

Martinez la Cuesta Rueda Verdejo
Marques de Riscal Rueda Verdejo

Protos Rueda Verdejo

Albariilo Bicos
Albariilo as Voltas

Godello sonrisa de tares

Tintos (Rioja)

Martinez la Cuesta Rioja Crianza

Sierra cantabria Rioja Crianza
Vina del oja Rioja Reserva

Usarralde Rioja

Tintos (Ribera del Duero)

La Planta (Bodegas Arzuaga)
Pradorey Finca Valdelayegua Crianza 2019

Portia Crianza 2019

Cava

Freixenet




Menu
Infantil

Disefiamos con vosotros un menu infantil basado en un plato combinado,
para asegurarnos de que los peques también queden contentos.
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CONDICIONES
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Condiciones Generales

Incluido en el precio

Coctel con 17 pinchos y 4 cérners
Bebida durante coctel y cena

Menu: Sorbete, plato principal, postres, café
y licores.

Prueba de meni para 6 comensales
Minutas impresas (modelos estipulados)
Decoracion floral de mesas y estaciones
Distintas opciones de manteleria

Barra libre con bebidas primeras marcas: JB,
White Label, Brugal, Barcelo, Beefeater,
Bombay,...

Recena: Sandwich mixtos, focaccias de
roastbeef y pulgitas de lomo con queso
(consultar opciones)

Precios estipulados para 100 comensales.
Para menos comensales consultar
suplemento.

No incluido en el precio

LLV.A

Hora extra barra libre.
Bebidas Reserva
Generador
Sombrillas

Carpas

Candy Bar...

R RS

**Precios estipulados para 2027, para el afio 2028 se
producira la subida correspondiente.
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Opciones del Ment Artigot

Artigot Catering te ofrece varias opciones de menu,
por el mismo precio, para que la boda sea a tu medida

1. 17 pinchos + 4 corners (1Premiumy 3 standard) sorbete + principal + postre + cava +

caféy licores + 5 Horas de barral libre.

2. 12 pinchos + 3 cornes (1Premiumy 2 standard) + ENSALADA + sorbete + principal +

postre + cava + café y licores + 5 Horas de barral libre.

3. 12 pinchos + 4 corners (1Premiumy 3 standard) + CREMA (fria o caliente) + sorbete +

principal + postre + cava + café y licores + 5 Horas de barra libre.
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iMuchas Felicidades!
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